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STARTERS

CROSTONE DI PANE AL LIEVITO MADRE CON TARTARE DI 

RICCIOLA GEL DI VIOLETTA E LIMONE CANDITO

Sourdough bread crostone with amberjack tartare, violet jelly and candied lemon

FIRST COURSES

RISO DI BOSCO

Risotto Carnaroli mantecato al Malga Novezza, mirtilli selvatici, porcini 

scottati e profumo di pino mugo

Carnaroli risotto creamed with Malga Novezza cheese, wild blueberries, seared 
porcini mushrooms and the scent of mountain hickory pine

MAIN COURSES

Ribeye di Vitello da latte in cbt, glassate agli agrumi, verbena e lavanda, chips di patata 

viola ed indivia gratinata

Veal ribeye in cbt, glazed with citrus, verbena and lavender, 
purple potato chips and gratinated endive

DESSERT

GOLDEN FLOWER

Cremoso al cioccolato gold, gelèe alla rosa, lichi e lampone, spugna al 

pistacchio e gel di rose

Gold chocolate cream, rose, lychee and raspberry jelly, 
pistachio sponge and rose gel

TARTARE DI SCAMPO, GEL AI FIORI DI SAMBUCO ECORALLO DI

SCAMPO

Langberry tartare, elderflower jelly and lingberry coral



BOTTIGLIE CONSIGLIATE

DURELLO 36 MESI SANDRO DE BRUNO DOSAGGIO ZERO 32

CHAMPAGNE MONTHUYS BRUT RESERVE 58

«PSYCHE» GARGANEGA MACERATA ’21 MARCO SAMBIN 32

"TERRAMONTE" VERDICCHIO DI MATELICA ‘23 PROVIMA 32

NEBBIOLO D’ALBA AMPHORA REVA 45

AMARONE DELLA VALPOLICELLA ‘20 TEDESCHI 60

GARZAORO WINE
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